Portugiesische Schnitten

Zutaten fuir ein Backblech
350 g Butter

400 g Puderzucker

400 g Mehl

2 EL Milch

2 EL Backpulver

6 Eier

Zubereitung
Die weiche Butter mit dem Mixer schaumig schlagen. Den Puderzucker (bis auf 5
EL), die Milch und die Eier dazugeben.

Mehl und Backpulver vermischen und in den Teig ruhren.

Den Teig auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech streichen und bei 175- 200 Grad
20 bis 25 min. backen.

Den restlichen Pudeeri_tm/i@Nﬁ@fb/ﬂﬁrrm Ffﬂé‘f den noch heilten

Kuchen verteilen.

Nach dem Abkuhlen in Stiicke schneiden. Nach Belieben mit Sahne servieren.
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